BONECTU KAJ -{WBOTHU

&ya NAB NTABOPATOPUIA 3A UCMUTYBAHE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA

M3BELUTAJ O NABOPATOPUCKO UCMUTYBAKE
(co akpeguTUpaHo mocTpuparse)

067.8-02

MKC EN ISO/IEC
17025:2018

Tecnpumy

TAIRC B~ ISORC 17025

yn. ,,bopuc Tpajkoscku” Bp.130
1000 Ckonje, MakeaoHuja

U3sewrTaj 6p. 234523/3 X

XemucKa aHanusa

Wme Ha BapaTtenoT : JKM Bogosopg H. UnuHpeH
Appeca Ha 6apartenot: yn. 9 66 UaunaeH - OnwTUHCKa 3rpaga UnnHaeH

Jatym Ha 3emarce: 12.10.2023
datym Ha npuvem: 12.10.2023

Ten.: 02 2781 166

e-mail: info@foodlab.com.mk

bpoj Ha BGapatbe 3a ucnutysare: 234523 X
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

1 Boeepa: Ha geH 12.10.2023 roanHa, oBAacTeHoTo nnue Hukona LiBeTKOBCKU M3BPLUK 3eMarbe Ha NPUMepoK Boaa
3a NUere 3a TecTupare Ha GU3NYKO-XeMUCKa aHanusa.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha npumepouu: BoaaTta 3a Nuerbe e 3emMeHa 04 4Yellma BO YajHa KyjHa BoO
OnwTKHCKa 3rpaga ManHaeH.

Il MpumepouuTe ce 3eMeHU COrMNacHO MNaH 3a 3emakwe Ha npumepoum: Ob 7.3-02 MMnaH 32 3emarbe Ha
npUMepoLU.

IV Crangapaou v metoau 3a 3emarbe Ha npumepoumn: MKC ISO 5667-5:2007 — YnaTcTBO 3a 3emarbe Ha
npUMepoLM BoAa 3a NUEHE 04 NPEYUCTUTENHU CTaHULM M BOGOBOLHN AUCTPUBYTUBHM CUCTEMMU.

V [lononHyBaka, OTCTanyBakba AN UCKAYYYBakba 0f METOAOT U Of NAAHOT 3a 3eMatbe Ha npumepouum: /

VI Pesynratu:

KapaKTepucTuku Ha NnpumMepoKoT: Boaa 3a nuerbe — ONWTMHCKA 3rpaga NnuHaeH

(Mme, TproBcKo UMme, cepuja, A4aTym Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha TPaeHe, KOAUYECTBO)

MepHa CoobpasHoct

WUa. 6poj Hapamerpu Tecr meroa Pesyntart op Heogpe- FpaHWu4YHK 3aposonysa/
WCNMTYBaHETO AeHoct BPEegHOCTH Mpudarnmso/
** He 3aposonyea

234500323 | Boja MKC EN ISO 7887:2011 1,1 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 334080/YBa

Mupuc 1S0 13301:2018 H.A / HEema 3anoBoNyBa

Bryc 1SO 13301:2018 H.A / Hema 3a,00BONYBA

Temnepatypa PY7.4-11x +10,4°C / 25°C 3af0BoONyBa

MaTHocT MKC EN 1SO 7027-1: 2017 0,16 NTU / 1,5 NTU 3aa0BONyBa

pH MKC EN 1SO 10523:2013 7,65 / 6,5-9,5 pH 3af0B0NYBa

eAuHULM

MoTpowyeauka Ha KMnO, MHKC EN ISO 8467:2007 1,87 mg/L / 8 mg/L 3afosonyea

En. cnposognmeoct MKC EN ISO 27888: 2007 760 pS/cm / 2500 pS/em 3a40B0NYBa

AmoHujak (NHa) MKC ISO 7150-1:2007 0,02 mg/L / 0,5 mg/L 3ag080/yBa

Hadanue: 1 Bepazuja: 4

| Bo cuna 0d: 20.06.20222.
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CO aKpeauTupaHo MOCTpupake sslng -
( peauTMp pupatbe) 17025:2018 Testlog

HutpuTn (NO3) MKC ISO 26777:2007 0,07 mg/L / 0,5 mg/L 3afoBoONYBa

Hutpatu (NO3) MKC 1SO 7890-3:2007 13,1 mg/L / 50 mg/L 33/10B0/1YBa

Xnopuamu MKC 1SO 9297-2007 7,09 mg/L / 250 mg/L 3a40B0NYBa

Meneso MKC I1SO 6332:2007 0,06 mg/L / 0,2 mg/L 334080/yBa

PeauayaneH xnop MKC EN ISO 7393-2:2019 0,24 mg/L / 0,5 mg/L 3anoBonyea

McnWTyBaHUOT NPUMEPOK MM 3a0BONYBa KpUTepuymuTe 33 HapaHWOT napameTtap cornacHo MpasuaHWKOT 3a BesbeaHoCT U KeanuTeT Ha
BofaTa 3a nuetbe (Cn.Becuuk Bp.183/18 Mpunor 1).

BpemeHCKK ycnosu: v coHueso 0 06nAaYHO O MPOMEH/MBO [l BPHEMAMBO O TemnepaTypa
HauyuH Ha cknaguparse: NaaunHUK
Temnepatypa Ha naguNHWK 3a TPAHCNOPT Ha npumepokoT: 4+ 2°C

MoCTpMparEeTo € U3BPLUEHO OA CTPaHa Ha:

/)
7o / —
0 dya Nab Hukona LiBeTKoBCKY (co akpeguTUpaHa MeToaa).... Lo Lo,

7 /vMme, Npe3nme Ha NMMUETO KOe ro U3BPLLUAD MOCTpMparbeml

O KnueHt

WU3pabotun: M-p MeaHa Cnacecka.........l.. Opob6pun: M-p Munuua Tpajxocua 7 WC "?ﬂ
\ P-n Ha xemucKka nabopatopmja ~

Hatym(un) Ha n3seaysarbe Ha nabopaTopuckuTe akTusHocTv: 12.10.2023-16.10.2023
JaTtym Ha uspasarbe Ha ussewrTajot: 16.10.2023

Co * ce 03Ha4YeHYBa HeaKpeauTUPaH MeTogq

**¥{ora kKnHeToT He Bapa usjasa 3a c00BPa3HOCT BO W3BELUTAJOT CE W3BECTYBA MEPHATa HEDAPEAEHOCT, BO CUTE APYTH CAYYaW MepHaTa Heo4peleHoCT, ce
NpecMeTysa B0 Pe3yNTaToT camo no 6aparbe Ha KAUEHTOT.

**% cp 03HAUYBaaT METOAM KOW ce AobueHn o cTpaHa Ha nabopaTopuja co koja Py Nlab nma cknydero Aorosop 3a copaboTka

WU3jasa 3a HenpucTpacHocT
PakoBogcTeoTo Ha AMNTY dyp Nlab AO0-Cronje rapaHTMpa AeKa CUTe aKTUBHOCTY 33 UCNUTYBabE Ce M3BPLUYBaaT HeNnpUCTPacHo
BO cornacHoct co Gaparata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute OAnyKMU ce HOCAT BP3 OCHOBA Ha 06jeKTMBHW A0Kasu 3a
ycornaceHocT co pedepeHTHUTE CTaHAAPAM M BP3 OA/YKUTE HE MOXaT f4a BAujaaT APYrH WHTEPECH AWM APYTK CTPaHU M HUKO]
HeMa npaso Aa BAujae Ha BpaboTeHMTE BO OZHOC HA pe3yATaTUTe OZHOCHO Hema npaso Ha 6MN0 KaKBW BHaTPeLHW,
HapBOpeLIHW, KoMepuujanHu, GUHAHCUCKN U APYT BUA NPUTUCOLM M BAWjaHKja.

3abenewxa Bp. 1: PeayntatuTe 04 TECTOBWTE Ce OAHECYBaaT Camo 3a McnwTysaHute npumepouy. OBOj NPOTOKO/ He cmee A4a ce penpogyuupa OcBeH co
nUCMeHa fo3sona Ha nabopaTtopujaTta v BO LENOCT.

3abenewra Bp. 2: NlabopaTtopujaTa He 0Arosapa 3a BePOAOCTOJHOCT Ha NOAATOWMTE AOCTaBEHN O NOAHOCMTENOT BO BaparbeTo 33 ucnurysarbe.

3afenewka bp. 3: Kora KAMEHTOT M3BPLUKA 3eMatbe Ha NpMMmepoLMTe, nabopaTtopujaTa He HOCW OArOBOPHOCT 38 PENPE3EHTaTMBHOCTa Ha NpUMepouunTe.
3abenewxa Bp. 4: M3eewrTajoT of NabopPaTOPUCKOTO UCNUTYBaLE Ce W3AaBa BO cornacHocT co NP 7.8 M3BecTyBarbe 3a pes3yntaTu.

3abBenewka Bp. 5: [oKonky xaueHToT Bapa usBewTajoT of NabopaToOpPMCKO MCMIWTYBarbE A3 COAPMU u3jaBa 3a coobpasHocT, nabopatopujarta nocranysa
COrNacHo NPasuo 33 AOHECYBarke Ha OANYKa 3a u3jasa 3a coobpasHoct. Osa NpasMno e BO cOrnacHOCT co Touka 4.2.1 oa ILAC -G8:09/2019 Boawu 32
[OHecyBake O4NYKa W W3jaea 3a co0BPa3HOCT U raacK:

Mpasuno Ha 6MHapHa oanyKa 33 eAHOCTABHO Npubakatbe Kora:

- M3MepeHaTa BpeAHOCT e Nog rpaHuuata Ha npudarare AL=TL - ,3agosonysa” wau

- M3mMepeHaTa BPeAHOCT e Haj rpaHKuuaTa Ha npudararbe AL=TL- , He 3agosonysa *

COrNacHD BaMe4yKMOT NPaBUAHUK Ha HAUWOHANHOTO 3aKOHOAABCTEO,

3aBenewka Gp. 6: CUTe akpeaUTUPaHI METOAM O OMNCETOT Ha akpeAuTauwmja ce objaseHu Ha Beb cTpaHaTa www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

M3danue: 1 Bep3auja: 4 Bo cuna 0d: 20.06.20222. |
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Food(=lab 06 7.8-02
et WM3BELLUTAJ O4 ﬂABOPA:OPH(i::O“H;::l;I;WBAI-bE MKC EN ISO/IEC

(co akpeguTUpaHo mocTpup 17025:2018

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

yn. ,bopuc Tpajkoscku” Bp.130
1000 Ckonje, MakeaoHuja

WUssewrTaj 6p.234523/3

MuKpobuoioLwKa aHanu1sa

Mme Ha BapaTtenort : JKMN Bogosoa H. UanHaeH
Anpeca Ha 6apatenor : yn. 9 66 UnunpeH - OnwTuHCKa srpapa UnukaeH

Bpoj Ha bapatbe 3a ucnutysarse: 234523
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

[atym Ha 3ematbe: 12.10.2023
[atym Ha npuem: 12,10.2023

| BoBea: Ha aeH 12.10.2023 roauHa, 0BNacTeHOTO vue Hukona LiBETKOBCKU U3BPLIM 3@Matbe Ha NnpMMepoK Boaa
3a NUeHe 3a TecTuparbe Ha MUKpobuonoLlKa aHanusa.

Il Onuc Ha MecTo Ha 3emarbe Ha npumepouu: Boaarta 3a nNuere e 3eMeHa oj 4elwma BO KyjHa BO OnNWTKUHA
MnnHAaeH.

Il MpumepouuTe Ce 3eMEHM COrMIAacHO NaH 3a 3emare Ha npumepouu: Ob 7.3-02 lMnaH 32 3emarbe Ha
NPUMEPOLM.

IV Cranaapan 1 metoau 3a 3emarbe Ha npumepouun: MKC ISO 19458:2009 — 3emarbe Ha npumepoun 3a
MUKpoBUonoLKa aHanusa.

V [lononHyBakba, OTCTanyBakba UK UCKAYYyBakba 04 METOAOT M Of NAAHOT 3a 3ematbe Ha npumepouum: /
VI Pesynratu:

1.Kapaktepuctuku Ha npumepokKot: Boga 3a nuerse — OnwruHa UnuHaeH
(UMe, TProBCKO MMeE, Cepuja, AaTyM Ha NPOU3BOACTBO, POK Ha TPaeke, KONUYecTso)

et Mepin Coobpa3sHoct
A. 6poj Napamerpu Tecr mevon Pesynrar og Heoapene- ECTEET 3agosonysa/
WCNUTYBabeTo Hocr ** BpegHoCTH Mpudarnuso/
He 3agoBonysa
234500323 Pseudomonas aeruginosa MKC EN ISO 16266 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3agosonysa
KonudopmHu Baktepumn MKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apoBonysa
E.coli MKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100m!| / 0 cfu/100ml 3aposonysa
Enterococcus faecalis MHKC EN 1SO 7899-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apoBonysa
Cynbutopeayuypaykm MHKCEN ISO 26461-2 0 cfu/100ml 0 cfu/100ml 3aposonyea
aHaepobu /
BEpoere MUKPOOPraHU3mMm MHKC EN I1SO 6222 0 cfu/ml 100 cfu/ml 3aposonyea
Ha kyntypa 22°C /
Epoerse MUKpoOopraHuamu MKC EN 1SO 6222 0 cfu/ml 20 cfu/ml 3aposonyea
Ha KynTypa 37°C /

McnuTyBaHWMOT NPUMEPOK v 3a40801yBa KpUTEpUymuUTe 3a 6apaHuTe napameTpu cornacHo MpasunHuUKoT 3a 6esbeaHocT U
KBaNWTET Ha BoAaTa 3a nuerse (Cn.BecHuk 5p.183/18 Mpwunor 1 u Mpunor 4).

Hzdanue: |

| Bepauja: 4

| Bo cuna 00: 20.06.20222
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V[, NAB NABOPATOPUIA 3A UCTIUTYBAHE HA XPAHA U IUJATHOCTUKA HA e
. BONECTU KAJ Y XUBOTHMU MRC EN ISEUEC 17025 |
Food@lab

ood(la 06 7.8-02

e e M3BELLTAJ O4 NABOPATOPUCKO UCMUTYBAHE MKC EN 1SO/IEC
CO aKpe, dHO MOCTpUupake
il Prpaise) 17025:2018

BpemeHcKu ycnhosu: v coHueBo 0O o06nayHo O NPOMEHNMBO [ BPHEXAMBO O Temnepatypa

HauuH Ha cknagupare: NaguNHUK
TemnepaTtypa Ha NaAWNHUK 32 TPAHCNOPT Ha NPUMEpoKoT: 4 + 2°C

MoCTpUpareTo e U3BPLIEHO 04 CTpaHa Ha:

0 ®ya Nlab Hukona LiBeTKOBCKM (co akpeautupaHa meToga)...
/vme, Nnpesvme Ha AULETO Koe ro M3BPLIWNO MOCTpUpaHeTo /

q

e

Opobpun: AHapea BOLWKOCKA............clecene...
P-n Ha mukpobuonowka nabopatopuja

W3pabotun: Enena lopruescka

Aatym(u) Ha ussepyBatbe Ha nabopaTopuckuTe akTMBHOCTU: 12.10.2023 -15.10.2023
Latym Ha uspasarbe Ha usBewrTajoT: 16.10.2023

Co * ce 03HayyBa HeakpeaUTMPaH METoL,

**Kora knuHeToT He 6apa W3jasa 3a c006PA3HOCT BO M3BELITA|OT Ce UIBECTYBA MEpHaTa HEOAPEAEHOCT, BO CUTE APYTY CAy4au mepHaTta HeodpeaeHocT, ce
fpecmeTysa BO Pe3ynTaToT camo no Bapare Ha KAMeHTOT.

*** ce o3HauyBaaT MeTOAW KoM ce AoBKeHu o4 cTpaHa Ha nabopaTopwja co koja Pya Nlab uma crayueHo norosop 3a copaboTra

M3jaBsa 3a HenpucTpacHocr

Pakosopcreoto Ha [NTY ®yp /lab6 400-Ckonje rapaHTMpa AeKa CUTe aKTMBHOCTU 33 UCMIMTYBabe Ce M3BPLUYBAaT HENPUCTPACHO U
BO cornacHoct co 6apawara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute OA/lyKM Ce HOCAT BP3 OCHOBA Ha OBjEeKTMBHM [OKa3u 3a
ycornaceHocT co pedepeHTHUTe CTaHAapPAW W BP3 OANYKUTE HE MOXKAT A3 BAMjAaT APYrM MHTEPECH WM APYIW CTPaHU U HUKO]
HeMa npaso Aa BAujae Ha BpaboTeHWTe BO OAHOC Ha Pe3yNTaTUTE OAHOCHO HeMa MpaBo Ha 6UN0 KaKBM BHATPELIHM,
HaABOpeLHU, KOMepLuMjanHu, PUHAHCUCKKU U APYT BUA MPUTUCOLM W BAUjaHK]a.

3abenewna bp. 1: Peayntatute of TECTOBMTE Ce OAHECYBAAT CAMO 33 MCNUTYEaHUTE npumepoun. OBOj NPOTOKON He CMmee A3 Ce PEenpogyuMpa OCBeH CO
nucmeHa go3sona Ha nabopaTopwujaTta u Bo LenocT.

3abenewxa bp. 2: labopaTopwjarta He oAroBapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NOAATOUMTE AOCTABEHU 04 NOAHOCUTENOT BO BAaPaHbeTo 33 UCNUTYBaME.
3abenewka bp. 3: Kora KNWEHTOT M3BPLWIWA 3eMatbe Ha NpumepouuTe, nabopaTopujaTta He HOCH OArOBOPHOCT 33 PENPE3eHTaTVBHOCTa Ha NPUMEepPoLWTE.
3abenewwa bp. 4: M3sewrTajoT og NabopaToOpPHUCKOTO UCNMTYBaKLE CE W3Aasa Bo cornacHocT co MNP 7.8 WseecTysarbe 3a pesyntaTu.

3abenewxa bp. 5: fokonky knuenTor Bapa wasewTajoT on NabopaToOpMCKO MCNMTYBatbe a coapsu wijasa 3a coobpasHoct, nabopaTopwjata noctanyea
COrNacHo NPaBWio 3a AOHECYBarke Ha Of4NYyKa 3a M3jasa 3a coobpasHoct. OBa npaswno e BO cornacHocT co Touka 4.2.1 op ILAC -G8:09/2019 Bogwy 3a
AoHecysarbe 04NyKa W u3jasa 3a coobpasHoCT W rnacu:

Mpasuno Ha 6MHapHa oasyKa 3a edHOCTaBHO Npudakarbe Kora:

- M3MepeHaTa BpeaHOCT e NOA rpaHuuaTa Ha npudakare AL=TL - ,3agosonysa” unu

- MaMepeHaTa BPeAHOCT @ Haf, rPaHuLaTa Ha npudakare AL=TL- , He 3agosonysa ”

COFIACHO BaMEUKHOT NPAaBUNHMK Ha HALMOHANHOTO 3aKOHOAABCTBO.

3abenewna Bp. 6: CUTe aKPeAUTMPaHIM METOAN 04 ONCEroT Ha akpeauTaluja ce objaseny Ha seb cTpanata www.larm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

Hzoanue: | Bepsuja: 4 Bo cuna oo: 20.06.20222 i
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